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JEAN-FRITZ

CREMANT ROSE MAGNUM

ean-Fritz — halb deutsch, halb franzésisch — ist der Inbegritt der

F halb d h, halb fi L dIbgffd
grenzuberschreitenden Winzer aus Schweigen‘ Er verkérpert die Leidenschaft fir
Wein, gutes Essen und geselliges Leben. Fiir dieses Ideal geht er nicht nur an seine

Grenzen, sondern buchstiblich dartiber hinaus — Tag fiur Tag!

Assemblage aus Pinot Noir und Pinot Meunier. Handlese. Traditionelle
Flaschengirung. Hefelagerzeit von min. 12 Monaten. Edle florale und fruchtige

Aromen. Fein tinzelndes Mousseux samt langem Finish.

Falstaff Crémant Trophy: 90/100 Punkte

Produktbilder dienen zu lllustrationszwecken. Abweichungen in Farbe und

Ausfiihrung sind méglich.

REBSORTEN Pinot Meunier, Spitburgunder
GESCHMACK brut

KLASSIFIKATION Jean-Fritz

LAGE 50% DE / 50% FR

LESE & AUSBAU AusschliefSlich gesundes Traubenmaterial,

traditionelle Flaschengirung und eine
Hefelagerzeit von 12 Monaten

SENSORIK Edle Fruchtaromen von frischer Himbeere,

Erdbeere, sowie herbe Noten von roter

Johannisbeere und Cranberry. Am Gaumen
energetischer Druck und fein-tinzelndes
Mousseux mit floralen Aromen von, unterlegt
mit Rosenbliite und Lavendel

ALKOHOLGEHALT 12% vol

SAURE 5/l

RESTZUCKER 5/l

ALLERGENE Sulfite ? m B
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